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60 gr

GIANDUIOTTO (nutella)

icaHdyiommo (Hymesna)

VANIGLIA BOURBON

BaHune bypboH

PISTACCHIO SICILIANO

Cuyunuuckasa pucmauwka

CREMA TTALIANA

Kpem VimaauaHo

NOCCIOLA

JlecHou opex

BANANA

baoHaH

CREMA DI LIQUORE BAYLEIS

CauesoYHbIU 1UKep belnus

SORBETTI:
[.IMONE

JIuMoH

FRAGOLA

KaybHuka

FRUTTIDI BOSCO

S200HbIU MUKC

450 P

1/ gelato artigionale itadiano affordea le cue radici nel
Rinagcimento, quando i maestri toscani, napoletoni e Sicilani
trasformarono meve e frutta in dolei cremoci per le corti nobilari
Preparato come allora con ingredienti frecchi,
genwni e cerza conservant.

Qui won troverai aromi finti o colori artificiali — colo il qusto
autentico del gelato come una volta

Vlmanssckoe mopoxceroe nosbunocs & snoxy 5oae,b0)kaef/az, KOrom
MOCKAHCKUE, HERNOTIUMAHCKUE U CULUIUUCKUC MALIMEPA
npebpawonu cHer u gopykmb § decepmbl ONg HaumHbIx cemed.
Howme MOpoxeHoe romobumes KoK  moron:
up chexux umrpeduermol u deg koncepbosmob.

B uém bor He nadddeme Hu noddenbtivix a,bomamgamo,boff HU
uckycembentivix Kpacumened - moJibko nodautHnid bkye, kakum ok dbin
KOroa-mo.



