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CUCINIAMO CON L’ITALIA NEL CUORE
E L’AMORE PER IL POPOLO CHE CIl OSPITA.
NON ABBIAMO ALTRI SEGRETI

FoToBMM € NTannen B cepaLe v ¢ 1t0b0BbI0
K Nt049M WU.CTPaHe, KOTOpas Hac npuHsaaa.

parisieco.com Apyrnx cekpeToB HeT

+7 (4965) 132-51-065






BTOPDbIE B/TTO4OA

Msco u pelby 044 Hawux 6400 Mbl 30Kynaem y mujamesnisHO 0mMmobpaHHbIX
/10KAbHBIX NOCMABUUKO8

KoTonetrta n3s Kape TenaTUHbI Mo- 2650 Kanbmap rpaTI/IHI/IpOBaHHbIﬁ C
munaHckm 450 rp yepHuUnamum kapakatuubl 200 rp
(TenaTuHa, NnoMUAOpPLI Yeppu, pykona, napmesaH, (kanbMap, WNWHAT, CONEHbIA NMMOH, 0. Macno)
nepeu, on. Maco) . Jopago nH kapouua 300 rp
CkanonnunHa NO-COPPEHTUNNCKN 280 rp 1450 (pune popapgo, ckamopua, napmesaH, pary TomatHoe,

(kypuHas rpyaka, Mouapenna, napmesaH, 6asuank, coyc
AeTTePUHW, COyC Aemurnac, Ci. Macao, ofl. Macno)

nposona, 6a3nanK, coyc necto oN. Macso)

Cmnbac akBa nayua 300 rp

Crtelik PoccuHm ¢ Tpm¢eneM 380 rp 4500 (dnne cnbaca, NMMOH, YECHOYHbIE YNMCbl, MOPKOBb MUHU,

(roBsxbsi BbIpeska, dya-rpa, KalTaHbl, YEpHbIA Tprodens,
coyc Aemurnac, WnuHaT, 6punoLlb, C1. Macio, 0. Macno)

KpacHbI NyK, 6a3ninK, Kanepcbl, OMBKU TaAXacku,
nomMuaopel Yeppu, ctebenb cenbgepes, oN. Macno)

rMPH171b 11 I APHUNPDI

[Todaémcs ¢ 4eCHOKOM, 06XCAPeHHbIM Ha 2puse, NOMUAoPaAMU
yeppu KOHPU, COMbIO, MACAOM U APOMAMUYECKUMU MpPasamu
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400
1450
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AHTpeKoT 13 roeaguHbl 200 rp 2750 KaptodenbHoe ntope 200 rp

Kape arHénka 100 rp 1350 Cnapxa Ha rpune 150 rp

®unne n3 rosaguHsl 200 rp 3500 TyweéHbin wnuHat 150

UbinnéHok Ha maHrane 450 rp 1550 Kapnau4o n3 uykuHu Ha rpune 150 rp

Jopago ¢une 100 rp 1100 Mepey, pamupo neyeHbin 170 rp

Kanbmapsbl 100 rp 900 Kaptodenb ¢pun 200 rp

Cnbac gukuinn ¢une 100 rp 2200

KpeseTtkun Ha rpune 100 rp 800 *YTouHUTe y odurumaHTa o 6atogax Special

OECEPTDI
Pom-6aba no-HeanonutaHckn 220 rp 750 Cnunnuinckoe kaHHoNo 45 rp
Tupamuncy knaccnyeckumin 200 rp 850 Cnagkas rapmoHums 150 rp
[JecepT +39 MopkoBHbIN ¢ ob6nenuxori 190 rp 990 MopoxeHoe B accopTumeHTe 60 rp
chHAyK raHaw c npanlee 120 rp 950 (BaHWNBbHOE, KNY6HNYHOE, NMMOHHOEe, HyTenna)

TBOpyYeckas CB060LA - HeU3IMeHHAA COCTABAAKLAA HAWen KYXHM:
Aneccanipo Cumuonu w Anekcawip Cayty pacckasbisanwt o
CpelU3IeMHOMODCKOR KyXHe 0e3 rpauu v wabnoHos.

Mx “Napoletanita™ npoasnaerca we B TOM, YTO OHU NepeHOcAT
Heanonb wa Tapenky, a 8 TOM, YTO OHM PacCyXQawT, AYMaKT W
TBOPAT, COXpaHAA CBA3b C POLHOW 3eMNEn U BnneTas 8 Heé CBOW
XU3HEHHbIA OMbIT,

Heanonb Bcerfa 8

S
-

Bce LleHbl yKa3aHbl B py6asx

200
990
450

KAHHE/1T/TOHM C KPEBETKAMU
KpacCHble KpeBETKU, pUKOTTAa, UépHaga mnkpa,
BOoOopoc/ i Bakama, on. macno
150 rp

PABMOJ/1/10 MOPCKAA KAPBOHAPA

NMeEKOPUMHO pOMaHO, KaJibMapbl, MKpa MOPCKUMNX
exen, KypumHoe anmuo, nacta opecka, Crf. 11 Onl.
Mmacna
170 rp

CVI N3 HEATO/IMTAHCKMX BOBOB
UMMYUEPKWMHA

dburne mopckoro uéprta, 606bl UMuepkKkm4a,
rnaHJyeTTa, UeCHOK, PpO3MapuH, OJ1. Mac/o
150 rp

JIMMOHHOE PPVTTUVHUM
oecepT
100 rp

7750

Ecnn y Bac ecTb anneprusi Ha Kako-nn6o NpoAyKT, o6a3aTenbHO NpeAynpeAnTe 06 3ToM oduuymaHTa



nMALMLA

MedneHHoOe co3pesaHue mecma npoooIHuUmMesnbHOCMbIO He MeHee 48 Yacoe desnaem
Hawy nuyyy apomamHol u nezkoyceosemoli

BypannHa 450 rp 990 Tepe3a 2.0 370 rp 1350
(Mouapenna 6ydanuHa, nomugopsl Can-MapuaHo, (6aknaxaHbl, NnapMe3aH, KpeM napmesaH, Yyeppu
napmesaH, 6asuaunk, on. Macso) nonyBsiNeHble, COyC nenaTu, 6asnank, oa. Macno)

* 15% om npodaxcu 3mol nuyysl 6ydym nep 8 6, P i ¢poHd
MHAbﬂBOﬂaTa 450 rp ]450 noddepicku demeli u cemeli "Tepeza”
(nommaopbl Nenatu, Mouapenna, cnbsiHaTa MaleHapa cbanbsaTta 500 rp 1550
NUKaHTHasa, ONMBKN TagXackn, 6a3nank, on. Macno) ( CanM

nomugopsl CaH-MapuaHo, cTpayaTtenna, aH4oychl,
MaBCTpO Ka3ap0 3.0 450 rp 1350 OZIMBKW TaAXacku, kanepcbl, 6a3nnnK, operaHo, YecHoK,
(Mouapenna, roproHsona, nposona, Mycc 13 0. Macno)
pPUKOTTbI, MapMe3aH, operaHo) A’Pocca 500 p 2100
Kop-a-Kop 550 rp 1550 B UecTb TETU AHHamapus
(noMmaopbl Nenatu, Mouapenna, NpoLyTTo KOTTO, (NOMMAOPbI NENaTH, MoLApenna, YnnbeaxmHe,
XapeHble LLIaMﬂMHbogbI, apTuULLIOKK, 0}1I/I)BKVI MPOLLYTTO KPyAO, NapMesaH, 6a3namk, oNl. Macno)
Tagxacku, operaHo, 6a3nank, oa. Macio C

nymosa 500 r 1350

MaHbs-MaHbs 2.0 500 rp 1800 ¢ P y

(Mouapenna, BaneHble MOMUAOPLI, ByppaTa, OCTPbIA coyc
(Mouapenna, mopTaaenna, ToMaTs) BAneHbIe, kpen cpnumosa, pykona, cnaicel napmesaHa, 6asmnnk, on
MUHZANb, MUHAANbHbIE NIenecTKu, MycC U3 macno) ! ! ! ro
PUKOTTbI, O/1. Macno) o

Yaiio 400 rp 1650

CkyHunuyuo (Kanbuone) 500 rp 1350
(nroMuaopbl Nenatu, Mouapenia, pukoTTa, napmesaH,
npowWwyTTO KOTTO, CandMn Hanonu, 663I/IﬂVIK, on. MaCl'IO)

PeaxunHenna 4.0 400 rp

(6pe3aona, pykona, napMmesaH, YnnbegxXnHe, Yeppu
nonyssneHble, 6anb3aMUYECcKNn KpeM, OpeLLKn
KeApOBbIe, O/1. Mac/o)

ToHHeTTa 490 rp 1350 dokayua c napmesaHom 200 rp 650

(Mouapenna, TyHel, KOHCEPBUPOBAHHbIN, KPACHbIN YK, dokayua ¢ po3MapmnHOM 180 rp 350
coyc nenatu, 6asuavkK, operaHo, on. Macno)

(Mouapenna, ryaHuyane, napmesaH, YépHsblii Tprodens,
nacra TprodenbHas, on. Macso)
1800 BauaTa 400 rp 1850

(kaymopwuKoTTa, cTpavaTenna, MPoLLyTTO KPYAo,
NoMUAOPSI, pykona, 0. Macso)

MACTA U1 CVIbl

3enéHbln MuHecTpoHe 270 rp 800 HbOKKWN YE€pHbIe C COycoM 13 1500
(6pokkonu, cnapxa, ropoLLek CTPYYKOBbINA, LYKMHM,
cennaepeit, nyk) :'OPI'OHBOHJ:I N Kpyao n3 roesanHel 300 rp
i HbOKKW KapTodesibHble, roBsjMHa, roproHsona,
Kpem-cyn E KaHHENHN 1 900 napmMesaH, Yeppu nosnyesineHble, 6a3NANK, CIVBKK, CA.
naH4yetton 350 rp macno)
(naHyeTTa, NnapmesaH, Kpem U3 KaHHeINHW, LWNNHaT, <
cyxapuku 13 4nabatTbl, po3MapuH, oa. Macno) HbokKK MO-COPPEHTNNCKN 320 rp 950
TbIKBEeHHbIN Kpem-cyn ¢ 1500 (HbOKKWN KapTodenbHble, TOMaTHbINM COyc,
KpeBeTKamu 350 p mMouapenna, napmesaH': 6asnnuk, on. macno)
(cTpauaTenna, kpeBeTKuW, KpeM U3 ThIKBbI, PaBnonoHe c wéukamum 280 rp 2700
Yeppw BsNeHble, 6a3nINK, MUHAANbHBIE IENECTKY, (paBMONOHE, rOBSAXbY LLEYKM, CTPAKKUHO, MapMe3aH,
C/IMBKM, C/1. Mac/Io, O/l Macno) ckamopua KonyéHas, nacta TpropenbHas, LaMnuHbOHBI,
ﬂyKOBbIVI cyn c roBagnHou 370 rp 950 NyK cnbyneT, coyc geMurnac, ca. Macsio, ofl. Macso)
(nyk, roBaanHa, ckamopua, Ynabatta, napmesaH) PusoTtTo +39 300 rp 1500
CKbﬂ(I)OHe anm 3 nomMmoaopwn 350 rp 1550 (pvic, KpeBeTkn, cTpayaTenna, napMesaH, NOMUAOPHI,
(nacta, napmesaH, npoBona, MOMUAOPLI Yeppu, TOMaTHOe NyK-LLanoT, TOMAaTHBbII Coyc, C1. Macno)
pary, 6asuavk, on. macno) TpodbeTTe ¢ cnbacom u ammoHom 350 rp 2900
PU30TTO C TbIKBOV 1 KpeseTkamu 330 rp 1650 (nacTa, cubac AMKNiA, YecHOK, NapMesaH, NeTpyLKa,
(KpeBeTKM KpacHble, PUC, KPeM 13 TbIKBbI, dpeLu CN. Macno, oN. Macno)
aﬂeﬂbcMHOBblVl, NyK WanoT, ne4eHbe amapeTTn, MUHAAIbHblIE LUanaTVIennM C canbcmqqel‘;l n 'I QOO
nenectku, 6anb3amMmnyeckunin ykcyc, on. macno)

rpubammn 350 rp
(cBexxas nacTta, canbcnyya, 6enble rpubebl, NapmesaH,
nposona, yeppu, 6asnank, YeCHOK, C1. Macao, Of. Macno)

NunHremHm ¢ kpabom 270 rp 2900
(NMMHTBUHK, KPab, NOMUAOPLI Yeppwu, 6A3NANK, YECHOK, COoyC
AaTTePUHU, ON. Macno)

NTAJIbAHCKAA K/TACCUKA

bykatnHn Amatpunumana 230 rp 1450
PuratoHn Kap6oHapa 250 rp 1450
Kanamapenne c pary n3 kanbmapa u 1550
cbipoM kayvokasanno 280 rp

Cnarettn Kauo 3 NMene 250 rp 1350
KaHgene ¢ nomngopamu yeppu n 1250

kaumopukoTtTon 260 rp
TpoduetTe c coycom necto 250 rp 1350
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PPUNTIOP N1 SAKYCKU

Am6aemoli Heanoaumaxckozo street food si8nsemcs 3HameHumoe cuoppo fritto

3enénble onnekun 50 rp
BaneHble nomugopsl 50 rp
ApTtuwokun B macne 50 rp

BpyckeTTa c nomugopamu u
cTpavatennon 230 rp

(unabatTta, nomMugopsbl, cTpavaTenna, 6asnank)
Butenno tonHato 130 rp

(TeﬂﬂTI/IHa, orypubl MapuHOBaHHbIE, Kanepcbl, TOMNA0pPbI,
COyC BUTENNO TOHHATO, ON. MaCﬂO)

Tap-tap n3 rosaanHel 300 rp

(roBsxXKbsi BbIpe3ka, Kanepcbl, OrypLbl MapuHOBaHHbIE, YK

LLIANoT, KYPUHbIA XeNToK, KapTodenbHble YMMChI, ropunLa
3epHUCTas, NeTpyLIKa, on. Macio, xne6 TapTuH)

Kapnay4o 13 oCcbMUHOra ¢ TOMaTHOIA

canbcori 350 rp
(ocbMUHOT, MOMUAOPSI, NyK 3eN1EHBbIN, canaT MUKC, YKCyC
BWHHbIN, Macno 3enéHoe C NeTpyLLKON)

300 MaHuyepoTTn 2 wt 250 rp
450 Mouapenna no-munaHcku 250 rp
450 KapTodenbHbie KpoKeTbl CO
850 wnekom 200 rp
ApaHuenna c KpeBeTKaMu n
nmmoHom 290 rp
850 MapMmungxaHa s 6aknaxaHos 250 rp
®puTtTo MucTo U3 mopenpogykToB 200 rp
1650 (kanbMapbl, KpeBeTKMN KpacHble, 6apabynbka,
KapTodenbHble YNMChbl, IMMOH)
®putTo mucto 400 rp
(apaHuyenna c kpeBeTKamu, KapTopenbHble KPoKeTbl
3000 CO Wwnekom, Mouapenna no-MmninaHcku, I'IaHLtepOTTI/I)
CAJIATDI

B yeHmpe Hawezo BHUMAHUS — B8bICOKOKAYeCMeeHHble UH2pedueHmsl om mujamesnsbHo
0MOb6PAHHbLIX 10KAALHbLIX Npou3sodumesneli

CanaT C KypUHOW rPpyAKON 1
aBokago 340 rp

(kypuHas rpyaka, aBokajo, NoOMUAOPSI, canar,
cyxapviku, napmesaH, o/. Macno)

OBOLLHOW canaT co cTpayaTennion u
ymncamm s npowyTtTto Kpyao 450 rp
(I'IOMIAAOpr, orypusbl, canat a|71c6epr, ONNBKW TaaXXacku,

cTapayaTenna, apTULLOKWN B Mac/e, MOPKOBb, Kanepchbl,
NYK KPLIMCKWIA, YATMCbI U3 MPOLLYTTO KPYAO, ON. Macno)

Mouapenna bydpanunHa c

Tomatamum 350 rp
(Mouapenna 6ydanuHa, nomuaopel, 6a3nnnk, operaHo,
TOMaThbl BSJIeHble, 0. Macsio)

byppata c nomungopamu 300 rp
Byppata +39 270 rp

(6yppaTa c ce30HHbIMU GpyKTamu)

1450

1550

1450

1350
1900

Ténnwbii canat ¢ kpeeTkamum 300 rp
(MI/IKC canatoB, cTpavaTtenna, NnOMNA0pPbI, KPEBETKN
NAHTYCTUHBI, 6aknaxaH BaﬂeHeHHbIVl]

Canat 3eNnéHbll C MyCCOM U3

pukoTTbl 200 rp

(6a3unuk, KnH3a, 606bI 34amame, ducTallkoBas nyapa,
cnapxa, MUKC canaToB, pUKOTTa, MsiTa, CTPYYKOBbIV
ropotuek, of. Macno)

Canat c poct6udpom ot Leda 190 rp

(pocT6U MapUHOBaHHBIN, pykona, MOMUAOPbI, MOPKOBb
MUVHW, canaT KOpPH, 3anpasKka Ans poctéuda, on. macno)

Ecnu y Bac ecTb anneprusi Ha Kako-nn6o NpoAyKkT, o6sa3aTenbHO NpeAynpeAnTe 06 3ToM opuLMaHTa
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SEMJ/1A

“MOoOMMAOP” BblUbE CEPAOUE

roBa>XXbd Bblpe3ka, npoBo/ia, CoyCc aaTTepurHN,
nepew YépHblii, Os1. Macso
85 rp

MANTATbATUM MH BPOAO

roBa>XXmm 6y nboH, rpmébl 3HOKKM, MacTa dpecka,
roBaamHa, amuo KypuHoe, cTpyXKa TyHLua,
wrnmHaT, COeBbIA COYC, O1. Macro
300 rp

PEBPO NOBAXDbE CV-BHNA

coyc aemurnac, TUMbSAH, pO3MapuH, NykK waroT,
wrnmHaT, KpeM 13 KOpPpHA cenbaeped, /. Macro
250 rp

MUNbPEN K/TACCUNUECKUMN
oecepT
150 rp

4650



CblPbl

Byppata 150 rp 650 KonyéHas nposona 150 rp 650
Ctpauatenna 100 rp 500 CtpakkunHo 100 rp 650
Pukotta 100 rp 200 Fopronsona 50 rp 500
Mouapenna 6ydannHa 150 rp 590 lpaHa MNaaaHo 50 rp 500
YunbepxuHe 30 rp 100 KauunopukotTta 50 rp 250
Ckamopua 100 rp 450 MapmesaH 50 rp 700
KonuyéHas ckamopua 100 rp 500 MexkopuHo 50 rp 700
CATMIOMEPWUMHA
Bpesaona 50 rp 750 ManuetTta 50 rp 550
MpowyTTo KpyAo 50 rp 850 Canamu Hanonwn 50 rp 550
MpowyTTo KOTTO 50 rp 450 CnbsHaTa nukaHTHas 50 rp 550
MopTtagenna 50 rp 450 Wnek 50 rp 550
AOErYCTALUNA
PICCOLA 550 TP 2650

MpoLWwyTTO KPYAO, CansiMN HaNonn, 60KKOHUYMHO, pUKOTTa, CKamopLa,
ckamopua Kon4éHas, pokayya ¢ po3MapuHOM

GRANDE 750 TP 3900

MpowyTTO KPYAO, CansiMy Hanonu, MopTajenna, cnbaHaTa NMKaHTHas, 6yppaTa, 60KKOHYMHO
ckamopua, ckamopua KonuyéHas, pukoTTa, pokayya c po3MapuHOM

ESPERIENZA MOZZARELLA BAR 750 TP 3250

ByppaTa, Mouapenna 6ydannmHa, 60KKOHYMHO, ckamopLa, ckamopLa Kon4éHas, pukoTTa, cTpavaTtenna,
CTPaKKMHO, MPOBONA, KAYMOPUKOTTA, NeCTo, MOMUAOPLI Yeppun, pykona, 6a3nnmnk, xnebHole YNNCb

Ecnu y Bac ecTb anneprusi Ha Kakou-nn6o NpoAyKT, o6a3aTenbHO NpeAynpeAnTe 06 3ToM opuumaHTa



OlNoHb

BOMBA +39
KarnbLoHe, TOMaTHoE pary, napmMmesaH, 6asunimk
150 rp

b ‘
! 5 MMLUA COTTUM/IE ALL’ACQUA
5 Mouapenna 6ydanvHa, 6as3unnk, nepel, uminu,
1 on. macrno
150 rp
|
E%‘im;,,

CAPKVMATITOHE ATPAHESE
roea>xxmnm doapLd, NpoBona, napmMmesaH, LYyKUHU, 6a3nnuk,
KpeM N3 LLYKMHU, COyC aaTTepurH, OSl. Macro
250 rp

; TAPTVH N3 ABJ10K
oecepT
ATERTRE Y 190 rp
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PILZLA

NAPOLETANA

Mbl roToBvM
HaCTOSALLYIO HearnoIMTaHCKYIO
nuvuLy, kotTopaa B 2017 roay 6bina
nprsHaHa o6beKTOM BCEMUPHOro
Hacneana IKOHECKO.

MpuroroBneHmne HearnoIMTaHCKOM MLLbl —
OTO Mo-HacToALLEeMY YAMBUTEbHbINA MpoLLecc
C MHOroBeKoBOM Tpaauvumemn, coenioaecHume
KOTOPOM OUEeHb Ba>XHO A/19 MoslyuYeHunsa Toro
camMoro BkKyca, 3a KOTOpbIM nMuuLly rNio6aT

BO BCEéM MUpe.

Haw ruvuuariono AnekcaHap CnyTy
Bblpoc B Heanone un yumnnca npodeccum y
MOTOMCTBEHHbBIX MECTHbIX MacCTepoB CBOEro
aena, NodTOMY OH TOUHO 3HaeT, KakuM OO0SIXKHO
6bITb TECTO, UTO6bI MOoNyyYMiacb BKyCcHasa nvuua
C BO3AYLLUHbIMU MArknmMmm 6opTmkamMm, KOToOpyIio

XOUeTCsa CbeCTb LIe/IMKOM 00 CaMoro

rocrenHero Kycouka.

HacToqawyio HeanonmMTaHCKyIo nmuuy ¢
nMpaBubHbIM “neonapaoBbiM” OKpacomM
60PTUKOB MOXHO MPUroTOBUTb TO/IbKO B
APOBAHOM Meun, BbINMorieHHOM 13
BY/IKaHNYEeCKOro kKamMmHa 3aHamMeHmMTOoro

BeayBusa.

OTKpbiBaa pecTtopaH, Mbl HE MO
cornacmTbCA Ha MeHbLUee, MO3TOMY
npUBe3/1M Takylo Meub NMpPpaMUKOM U3
Hearnonga, yto6bl HaWwM rocTm CMormm
nouyBCTBOBaTb MpaBu/ibHbIA BKYC
HearnoIMTaHCKOM NMnuLbl, HE

veaxaa na Mocksbl.

Buon appetito!

Bce cBexue

mnTarbaHCKuMe Cblpbl,
KOTOpPbIE MOXHO HaTL B

MEHIO, exxeaHeBHO aAenaioT

HaLuM CblipoBapbl.

Ka>xxabii Cbip N3 HaLlero accopTMeHTa
o6napgaeT yHUMKal ribHbIM BKYCOM,
KOTOPbIA CrIOXHO crnyTaTb. Beab BCce oHM aBnqaioTcA
pe3aysraToM o6palleHna K camMbiM MPOCTbIM, HO

ayTeHTUNUHbIM TpaanumamM.
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CUCINIAMO CON L’ITALIA NEL CUORE
E L’AMORE PER IL POPOLO CHE CIl OSPITA.
NON ABBIAMO ALTRI SEGRETI
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Costine d’l vitello alla milanese 450 gr 2650

(vitello, pomodori ciliegini, rucola, parmigiano,
pepe, olio evo)
Scaloppina alla sorrentina 280 gr 1450

(petto di pollo, mozzarella, parmigiano, basilico, salsa di datterini,
salsa demi-glace, burro, olio evo)

Filetto Rossini con tartufo 380 gr 4500

(filetto di manzo, foie gras, castagne, tartufo nero, salsa demi-
glace, spinaci, brioche, burro, olio evo)

Y SECONDI PIATTI

v N X G . o . . .
\/ J \_\/ la nostra carne e il nostro pesce provengono da fornitori locali accuratamente selezionati
W g
7

Gratin di calamari con nero 1200
di seppia 200 gr

(calamari, pane grattugiato, spinaci, limone salato, olio evo)

Orata in carrozza 300 gr 2250
(filetto d’orata, scamorza, parmigiano, ragd di pomodoro,

provola, basilico, salsa al pesto, olio evo)

Spigola all’acqua pazza 300 gr 2100
(filetto di spigola, limone, chips di aglio, carote baby, cipolla

rossa, basilico, capperi, olive taggiasche, pomodorini, sedano,

olio evo)

GRIGLIA E CONTORNI

Il tutto servito con una testa d'aglio grigliata, pomodorini confit,

sale, olio, erbe aromatiche

Entrecéte di manzo 200 gr 2750 Puré di patate 200 gr 400
Carré di agnello 100 gr 1350 Asparagi grigliati 150 gr 1450
Filetto di manzo 200 gr 3500 Spinaci stufati 150 gr 650
Galletto alla griglia 450 gr 1550 Carpaccio di zucchine alla griglia 150 gr 500
Filetto di orata 100 gr 1100 Peperone ramiro al forno 170 gr 750
Calamari 100 gr 900 Patatine fritte 200 gr 400
Filetto di spigola di mare 100 gr 2200

Gamberi grigliati 100 gr 800 *Chiedi al cameriere informazioni sui piatti speciali

DOLCI

Babd& napoletano 220 gr 750 Cannolo siciliano 45 gr 200
Tiramisu classico 200 gr 850 Dolce armonia 150 gr 990
Dessert +39: torta di carote con olivello 990 Gelato assortito 60 gr 450
spinoso 190 gr (vaniglia, fragola, limone, nutella)

Ganache alla nocciola con praliné 120 gr 950

La libertd creativa & un punto fermo nella nostra cucina:
Alessandro Simioli e Aleksandr Slutu raccontano una cucina
mediterranea Senza confini e senza schemi.

La loro napoletanita non si traduce nel portare Napoli nel
piatto, ma nel modo di ragionare, pensare e creare,
rimanendo legati alla terra d’origine e agli intrecci di
esperienze vissute.

Napoli sempre nel

Tutti i prezzi sono indicati in Rubli

MARE

CANNELLONE DI GAMBERI

gamberi rossi, ricotta, caviale nero, algha
Wakame, olio evo
150 gr

RAVIOLO ALLA CARBONARA DI
MARE

pecorino romano, calamaro, riccio di mare, uova,
pasta fresca, burro, olio evo
170 gr

RANA PESCATRICE SU ZUPPETTA
DI CICERCHIE

filetto di rana pescatrice, cicerchie, pancetta,
aglio, rosmarino, olio evo
150 gr

FRUTTINO AL LIMONE

dolce
100 gr

7750

Se avete allergie a qualche alimento, informate cortesemente il cameriere



PIZZA

La lenta lievitazione di almeno 48 ore rende la nostra Pizza profumata e altamente digeribile

Bufalina 450 gr 990

(mozzarella bufalina, pomodoro San Marzano,
parmigiano, basilico, olio evo)

Indiavolata 450 gr 1450

(pomodori pelati, mozzarella, spianata piccante, basilico,
parmigiano, olive taggiasche, origano, olio evo)

Maestro casaro 3.0 450 gr 1350

(mozzarella, gorgonzola, provola, mousse di ricotta,
parmigiano, origano)
Cor-a-Cor 550 gr 1550

(pomodori pelati, mozzarella, prosciutto cotto, champignon
fritti, carciofi, olive taggiasche, origano, basilico, olio evo)

Magna-Magna 2.0 500 gr 1800

(mozzarella, mortadella, pomodorini secchi, crema
di mandorle, mandorle a scaglie, mousse ricotta, olio evo)

Scugnizzo (Calzone) 500 gr 1350

(pomodori pelati, mozzarella, ricotta, parmigiano,
prosciutto cotto, salame napoli, basilico, olio evo)

Reginella 4.0 400 gr 1800

(bresaola, rucola, parmigiano, ciliegini, pomodorini
semi-secchi, crema di aceto balsamico, pinoli, olio evo)

Tonnetta 490 gr 1350

(mozzarella, tonno sott'olio, cipolla rossa, pomodori pelati,
basilico, origano, olio evo)

PASTA E

Minestrone verde 270 gr 800

(broccoli, asparagi, taccole, zucchine, sedano, cipolla)

Crema di cannellini con pancetta 350 gr 900
(pancetta, parmigiano, crema di cannellini,

spinaci, crostini, rosmarino, olio evo)

Crema di zucca con gamberetti 350 gr 1500
(stracciatella, gamberetti, crema di zucca, pomodorini secchi,

basilico, scaglie di mandorle, panna, burro, olio evo)

Zuppa di cipolle con manzo 370 gr 950
(cipolla, manzo, scamorza, ciabatta, parmigiano)

Schiaffone ai tre pomodori 350 gr 1550
(pasta, parmigiano, provola, pomodori ciliegini, ragt vegetale di
pomodoro, basilico, olio evo)

Risotto alla zucca e gamberi 330 gr 1650

(gamberi rossi, riso, crema di zucca, succo fresco di arancia,
scalogno, amaretti, mandorle a scaglie, aceto balsamico, olio evo)

Linguine al granchio 270 gr 2900
(linguine, granchio, ciliegini, basilico, aglio, salsa di
datterini, olio evo)

CLASSICO ITALIANO

Bucatini all’Amatriciana 230 gr 1450
Rigatoni alla Carbonara 250 gr 1450
Calamarelle con ragt di calamari e 1550
caciocavallo 280 gr

Spaghetti Cacio e Pepe 250 gr 1350
Candele con ciliegini e cacioricotta 260 gr 1250

Trofiette al pesto 250 gr 1350

Teresa 2.0 370 gr

(melanzane, parmigiano, crema di parmigiano, pomodorini

semisecchi, pelati, basilico, olio evo)
* Il 15% dalle vendite di questa pizza viene donato alla Fondazione Teresa, a sostegno
dei bambini orfani e delle famiglie in difficolta

Marinara sbagliata 500 gr

(pomodoro San Marzano, stracciatella, olive taggiasche,
origano, acciughe, basilico, capperi, aglio, olio evo)
A’Rossa 500 gr

pensando a zia Annamaria

(pomodori pelati, mozzarella, ciliegine, prosciutto crudo,
parmigiano, basilico, olio evo)

Sfiziosa 500 gr

(mozzarella, pomodori secchi, burrata, salsa piccante sfiziosa,
rucola, scaglie di parmigiano, basilico, olio evo)

Guaglid 400 gr
(mozzarella, guanciale, parmigiano, tartufo nero, crema di
tartufo, olio evo)

Baciata 400 gr

(cacioricotta, stracciatella, prosciutto crudo, pomodori, rucola,
olio evo)

Focaccia con parmigiano 200 gr
Focaccia con rosmarino 180 gr

ZUPPE

Gnocchi neri con salsa di gorgonzola
e battuta di manzo 300 gr

(gnocchi di patate, manzo, gorgonzola, parmigiano,
pomodorini semi-secchi, basilico, panna, olio evo)

Gnocchi alla sorrentina 320 gr

(gnocchi di patate, salsa di pomodoro, mozzarella,
parmigiano, basilico, olio evo)

Raviolone con guance 280 gr
(raviolone, guance di manzo, stracchino, parmigiano,
scamorza affumicata, crema di tartufo, champignon,
scalogno, salsa demi-glace, burro, olio evo)

Risotto +39 300 gr

(riso, gamberi, stracciatella, parmigiano, pomodori,
scalogno, salsa di pomodori, burro)

Trofiette con spigola e limone 350 gr
(pasta, spigola di mare, aglio, parmigiano, prezzemolo,
limone, burro, olio evo)

Scialatielli con salciccia e funghi 350 gr

(pasta fresca, salsiccia, funghi porcini, parmigiano,
provola, pomodori ciliegini, basilico, aglio, burro, olio evo)

1350

1550

2100

1350

1650

1850

650
350

1500

950

2700

1500

2900

1900
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FRITTI E SFIZIOSITA

L'emblema dello street food napoletano é il famoso cuoppo fritto

“POMODORO” CUORE DI BUE

filetto di manzo, provola, salsa di pomodori
datterini, pepe nero, olio evo

Olive verdi 50 gr 300 Panzerotti 2 pezzi 250 590
Pomodori secchi 50 gr 450 Mozzarella alla milanese 250 gr 1300 85 gr
Carciofini sott’olio 50 gr 450 Crocchette di patate con speack 200 gr 650
A Il iel 2
Bruschetta con pomodori e stracciatella 230 gr 850 Pc:?r:?geicon;:oc; ?nirlnaiezr;:e l;nso(r;egr 20 gr 1 }88
(ciabatta, pomodori, stracciatella, basilico)
Vitello tonnato 130 gr 850 Fritto misto di mare 200 gr 1850 ) MALTAGL_IATI _IN BRODO
(vitello, cetrioli marinati, capperi, pomodori, (calamari, gamberi rossi, triglia, chips di patate, limone) brodo di manzo, funghl enoki, manzo, pana fresca,
salsa vitello tonnato, olio evo) Fritto misto 400 gr 1350 uova, tonno essiccato, spinaci, salsa di soia,
Tartara di manzo 300 gr 1650 (arancella con gamberi, crocchetta di patate con speck, olio evo
(filetto di manzo, capperi, cetrioli marinati, scalogno, salsa al mozzarella alla milanese, panzerotti)
tuorlo d'vovo, chips di patate, senape francese, prezzemolo, olio 300 gar
evo, tartina)
Carpaccio di polpo con salsa al 3000
pomodoro 350 gr
(polpo, pomodoro, erba cipollina, insalata mista, aceto di vino,
olio verde con prezzemolo) COSTATA DI MANZO A BASSA
TEMPERATURA
INSALATE costata di manzo, salsa demi-glace, timo,

Il nostro focus & su ingredienti di alta qualitd provenienti da produttori locali accuratamente selezionati

rosmarino, scalogno, spinaci, crema di
sedano rapa, olio evo

250 gr
Insalata di pollo e avocado 340 gr 1450 Insalata tiepida con gamberi 300 gr 1450
(petto di pollo, avocado, pomodori, insalata, crostini di (insalata mista, stracciatella, pomodori, gamberi,
pane, parmigiano, olio evo) melanzane al forno)
Insalata di verdure con stracciatella e 1550 Insalata verde con mousse di 1350
chips di prosciutto crudo 450 gr ricotta 200 gr MILLEFOGLIE CLASSICO
(pomodori, cetrioli, insalata iceberg, olive taggiasche, (basilico, coriandolo, fagioli edamame, polvere di pistacchio,
stracciatella, carciofini sott'olio, carote, capperi, cipolle di asparagi, insalata mista, ricotta, menta, taccole, olio evo) dolce
Crimea, chips di prosciutto crudo, olio evo] Insalata con roastbeef dello Chef 190 gr 1550 150 gr
Mozzarella bufalina con p0m0d0r| 350 gr 1450 (roastbeef marinato, rucola, pomodori, carote baby, insalata
(mozzarella bufalina, pomodori, basilico, origano, pomodori songino, condimento per roastbeef, olio evo)
secchi, olio evo)
Burrata con pomodori 300 gr 1350
Burrata +39 270 gr 1900

(burrata con frutta di stagione)

Se avete allergie a qualche alimento, informate cortesemente il cameriere

4650

Se avete allergie a qualche alimento, informate cortesemente il cameriere



FORMAGGI

Burrata 150 gr 650 Provola affumicata 150 gr 650
Stracciatella 100 gr 500 Stracchino 100 gr 650
Ricotta 100 gr 200 Gorgonzola 50 gr 500
Mozzarella bufalina 150 gr 590 Grana Padano 50 gr 500
Ciliegine 30 gr 100 Cacioricotta 50 gr 250
Scamorza 100 gr 450 Parmigiano 50 gr 700
Scamorza Affumicata 100 gr 500 Pecorino 50 gr 700
SALUMERIA
Bresaola 50 gr 750 Pancetta 50 gr 550
Prosciutto crudo 50 gr 850 Salame napoli 50 gr 550
Prosciutto cotto 50 gr 450 Spianata piccante 50 gr 550
Mortadella 50 gr 450 Speck 50 gr 550

DEGUSTAZIONI
PICCOLA 550 GR 2650

Prosciutto crudo, salame napoli, bocconcino, ricotta, scamorza, scamorza
affumicata, focaccia con rosmarino

GRANDE 750 GR 3900

Prosciutto crudo, salame napoli, mortadella, spianata piccante, burrata, bocconcino, scamorza,
scamorza affumicata, ricotta, focaccia con rosmarino

ESPERIENZA MOZZARELLA BAR 750 GR 3250

Burrata, mozzarella bufalina, bocconcino, scamorza, scamorza affumicata, ricotta, stracciatella, stracchino,
provola, cacioricotta, pesto, pomodori ciliegini, rucola, basilico, chips di pane

Se avete allergie a qualche alimento, informate cortesemente il cameriere



FUOCO

BOMBA +39

calzone, pomodori, parmigiano, basilico
150 gr

PIZZA SOTTILE ALL’ACQUA

mozzarella bufalina, basilico, peperoncino, olio evo
150 gr

SARCHIAPONE ATRANESE

macinato di manzo, provola, parmigiano, zucchine,
basilico, crema di zucchine, salsa di datterini, olio evo
250 gr

TARTINA DI MELA
dolce
190 gr

3650

Se avete allergie a qualche alimento, informate cortesemente il cameriere




PILZLA

NAPOLETANA

A +39
Trattoria & Pizzeria puoi
gustare "autentica pizza na-
poletana, che nel 2017 & stata
riconosciuta come Patrimonio
mondiale UNESCO.

Fare la pizza napoletana &€ una vera arte,
frutto di un sorprendente processo di tra-
dizione secolare che & importantissimo
rispettare per ottenere il gusto per cui la pizza §
€& amarta in tutto il mondo.

Il nostro maestro pizzaiolo Aleksandr Slutu &
cresciuto a Napoli ed ha imparato la
professione da maestri locali, quindi sa
esattamente come deve essere I'impasto
per fare un’eccellente pizza.

Una vera pizza napoletana con il colore
“leopardato” dei suoi cornicioni pud
essere cotta solo nel forno a legna con
pietra lavica del famoso Vesuvio e quindi
la prima cosa che abbiamo pensano
& stata quella di portare questo forno
direttamente da Napoli, in modo tale che
i nostri ospiti possano mangiare,
senza lasciare Mosca,
un’ottima pizza.

Buon appetito!

Allo stesso modo,
tutti | formaggi freschi
che troverete nel menu
sono prodotti quotidianamente
dai nostri maestri casari.

Tutti | nostri latticini hanno un gusto
unico difficile da confondere
e sono Il risultato di un viaggio nelle tradizioni
piu semplici ma autentiche.



