MOPE

KAHHE/T/TOHNM C KPEBETKAMU

KpacHble KpeBeTKU, pUKOTTa, UépHaa mkpa,
BOoOoOpocn Bakamoa, on. macno
150 rp

PABMOJ/1/10 MOPCKAA KAPBOHAPA

NeKkKoprHO poMaHoO, Ka/ibMapbl, MKpa MOPCKUNX
exxemn, KypmHoe anmuo, nacTta dpecka, Crn. 1 on.
Macna
170 rp

CVvIi N3 HEAINO/IMTAHCKMX BOBOB
UNMUEPKWMHA

dune mopckoro uépTta, 606bl UMuepkKmn4a,
naHyeTTa, UEeCHOK, pOo3MapuH, Os1. Mac/o
150 rp

JIMMOHHOE OPVTTUVHU
oecepT
100 rp

7750

Ecnu y Bac ecTb anneprus Ha Kakoh-nn6o npoaykT, o6a3aTtenbHO npeaynpeanTte 06 3Tom oduLmMaHTa

CANNELLONE DI GAMBERI
gamberi rossi, ricotta, caviale nero, algha
Wakame, olio evo
150 gr

RAVIOLO ALLA CARBONARA DI
MARE

pecorino romano, calamaro, riccio di mare, uova,
pasta fresca, burro, olio evo
170 gr

RANA PESCATRICE SU ZUPPETTA
DI CICERCHIE

filetto di rana pescatrice, cicerchie, pancetta,
aglio, rosmarino, olio evo
150 gr

FRUTTINO AL LIMONE

dolce
100 gr

7750

Se avete allergie a qualche alimento, informate cortesemente il cameriere




SEM/IA

“MOMMAO0OP” BblUbE CEPAOUE

roBsa>XXb4A Bblpe3ka, MpoBo/ia, CoOyC aaTTepuHN,
rnepey, Yé€pHbIi, OF1. Mac/sio
85 rp

MANTAIbATUM MH BPOAO

roBa>Xumm 6y boH, rpmébl SHOKUK, MacTa dpecka,
roeBaavHa, anuo KypmHoe, CTpy>XKa TyHUa,
LwnmHaT, COEBbIA COYC, OF1. Macsio
300 rp

PEBPO NOBAXDbE CV-BHA

coyc oemwurnac, TUMbSH, pO3MapWH, NyK wWanroT,
wnmHaT, KPpeEM M3 KOPHA cenbaeped, C/. Macro
250 rp

MUNbPEN K/TACCUNUECKUM
oecepT
150 rp

4650

Ecnn y Bac ecTb Senepivialleagia o g utiloe regiovigni,, 0 6o et 2 broot eigpegtp 6 nam efesgom oduumaHTa

/

TERRA

“POMODORO” CUORE DI BUE
filetto di manzo, provola, salsa di pomodori
datterini, pepe nero, olio evo
85 gr

MALTAGLIATIIN BRODO
brodo di manzo, funghi enoki, manzo, pasta fresca,
uova, tonno essiccato, spinaci, salsa di soia,
olio evo
300 gr

COSTATA DI MANZO A BASSA
TEMPERATURA

costata di manzo, salsa demi-glace, timo,
rosmarino, scalogno, spinaci, crema di
sedano rapa, olio evo
250 gr

MILLEFOGLIE CLASSICO

dolce
150 gr

4650

A
] — VA/L‘_.‘ s
=

Se avete allergie a qualche alimento, informate cortesemente il cameriere



OIMOHb

BOMBA +39

KarnbLoHEe, TOMaTHoE pary, napmMmesaH, 6asunimk
150 rp

MMIULUA COTTUM/IE ALL’ACQUA

Mouapernna 6ydanvHa, 6asunink, nepel, umnu,
or. macno
150 rp

CAPKMAINOHE ATPAHESE

roBa>xxXmm doapLd, NpoBona, napmMmesaH, LLYKUHU, 6asnnuk,
KpeM N3 LLYKMHM, COyC aaTTeprHn, OSl. Macro
250 rp

TAPTVH N3 ABJ10K
oecepT
190 rp

3650

Ecnn y Bac ecTb anneprvs Ha Kakol-nn6o NpogykT, o6a3aTeNbHO nNpeaynpeauTte o6 3ToM oduymnaHTa

FUOCO

BOMBA +39

calzone, pomodori, parmigiano, basilico
150 gr

PIZZA SOTTILE ALL’ACQUA

mozzarella bufalina, basilico, peperoncino, olio evo
150 gr

SARCHIAPONE ATRANESE

macinato di manzo, provola, parmigiano, zucchine,
basilico, crema di zucchine, salsa di datterini, olio evo
250 gr

TARTINA DI MELA

dolce
190 gr

3650

Se avete allergie a qualche alimento, informate cortesemente il cameriere



FORMAGGI

CblPbl
Byppata 150 rp 650 Konuénas nposona 150 rp 650
Ctpavatenna 100 rp 500 CtpakkmHo 100 rp 650
PukoTTa 100 rp 200 lFoproHsona 50 rp 500
Mouapenna éydannHa 150 rp 590 MpaHa MaaaHo 50 rp 500
YnnbepxuHe 30 rp 100 KaunopwukotTta 50 rp 250
Ckamopua 100 rp 450 MapmesaH 50 rp 700
Konuénas ckamopua 100 rp 500 MexkopuHo 50 rp 700
CATMMIOMEPUNA
Bpesaona 50 rp 750 MaHueTTa 50 rp 550
MpowyTTo KPyAo 50 rp 850 Canamun Hanonu 50 rp 550
MpowyTTOo KOTTO 50 TP 450 CnbsiHaTa nukaHTHaa 50 rp 550
MopTagenna 50 rp 450 Wnek 50 rp 550
AOErYCTAULUNA
PICCOLA 550 TP 2650

MpoLWwyTTO KPYAO, cCanssMy Hanonau, 60KKOHYNHO, PUKOTTa, ckamopua,
ckamopua kon4véHas, ¢okayya ¢ po3MapuHoOM

GRANDE 750 TP 3900

MpowyTTo KPYAO, CansiMy Hanoau, MopTajenna, cnbsiHaTa NMKaHTHas, 6yppaTta, 60KKOHUYMHO
ckamopua, ckamopua Kon4yéHas, pukoTTa, ¢pokayya C po3MapuHOM

ESPERIENZA MOZZARELLA BAR 750 TP 3250

ByppaTa, mouapenna 6ydannHa, 60KKOHUMHO, CKamopLa, ckamopua Kon4yéHas, pukoTTa, cTpayatenna,
CTPakKWHO, MpoBO/aa, Ka4YMopmMKoTTa, NecTo, NOMUAOPLI Yeppu, pykona, 6a3namnk, xnebHble YNMChbI

Burrata 150 gr 650 Provola affumicata 150 gr 650
Stracciatella 100 gr 500 Stracchino 100 gr 650
Ricotta 100 gr 200 Gorgonzola 50 gr 500
Mozzarella bufalina 150 gr 590 Grana Padano 50 gr 500
Ciliegine 30 gr 100 Cacioricotta 50 gr 250
Scamorza 100 gr 450 Parmigiano 50 gr 700
Scamorza Affumicata 100 gr 500 Pecorino 50 gr 700

SALUMERIA
Bresaola 50 gr 750 Pancetta 50 gr 550
Prosciutto crudo 50 gr 850 Salame napoli 50 gr 550
Prosciutto cotto 50 gr 450 Spianata piccante 50 gr 550
Mortadella 50 gr 450 Speck 50 gr 550

DEGUSTAZIONI
PICCOLA 550 GR 2650

Prosciutto crudo, salame napoli, bocconcino, ricotta, scamorza, scamorza
affumicata, focaccia con rosmarino

GRANDE 750 GR 3900

Prosciutto crudo, salame napoli, mortadella, spianata piccante, burrata, bocconcino, scamorza,
scamorza affumicata, ricotta, focaccia con rosmarino

ESPERIENZA MOZZARELLA BAR 750 GR 3250

Burrata, mozzarella bufalina, bocconcino, scamorza, scamorza affumicata, ricotta, stracciatella, stracchino,
provola, cacioricotta, pesto, pomodori ciliegini, rucola, basilico, chips di pane

Se avete allergie a qualche alimento, informate cortesemente il cameriere



DPPUNTIOP N1 SAKYCKU

Imbaemol HeanoaumaHckozo street food siensemcs 3HameHumoe cuoppo fritto

3enénble onneku 50 rp
BaneHble nomugopsl 50 rp
ApTtuwokn B macae 50 rp

BpyckeTTa c nomugopamMu u
cTpavaTtennon 230 rp
(unabatTta, noMugopbl, cTpavaTenna, 6asnnuk)

Butenno toHHato 130 rp

(TeﬂFITVIHa, orypubl MapunHOBaHHbIe, Kanepcbl, TOMNA0PbI,
COyC BUTEN/I0 TOHHATO, 0. MaCﬂO)

Tap-tap n3 roeaauHel 300 rp

(roBsXKbs BbIpe3ka, kanepcbl, OrypLbl MapuHOBaHHbIe, YK
LIanoT, KYPUHbIZ XenTok, KapTodpesbHble YNMChl, ropumLa
3epHUCTas, neTpyLuka, ofl. Macsio, xneb TapTuH)
Kapnay4o 13 ocbMuHora ¢ ToMaTHOM

canbcom 350 rp
(ocbMMHOT, NOMUAOPSI, NyK 3eN1EHbIV, CanaT MUKC, YKCYC
BWHHbIN, Macno 3enéHoe C NeTpyLLKON)

300 MaHuyepoTTn 2 wt 250 rp 590
450 Mouapenna no-munaHckm 250 rp 1300
450 KapTodenbHblie KpoKeTbl CO 650
850 wnekom 200 rp
ApaHuenna c kpeBeTkamu n 1100
nnmoHom 290 rp
850 MapMuaxaHa n3 6aknaxaHos 250 rp 1100
dpuTTo MUCTO 13 Mopenpogyktos 200 rp 1850
1650 (kanbMapbl, KpeBETKMN KpacHble, 6bapabynibka,
KapTodenbHble YNMNChl, NMMOH)
®putTo Mmucto 400 rp 1350
(apaH4enna c kpeBeTKaMu, KapTopenbHble KPoKeTbl
3000 CO Wwnekom, Mouapenna no-MnnaHcku, I'IaHLlepOTTI/I)
CAJIATDI

B yeHmpe Hawezo BHUMAHUS — B8bICOKOKAYeCMeeHHble UH2pedueHmsl om mujamesibHo
0MOb6PAHHbLIX 10KAALHbLIX Npou3sodumesneli

CanaT C KYpUHOW rpyaKou 1
aBokago 340 rp

(kypwviHas rpyska, aBokazo, MOMUAOPLI, canat,
CyXapwvKku, napMesaH, o. Macso)

OBOLLHOW canaT co cTpayaTennon u
ymncamm U3 npowyTTo Kpyao 450 rp
(nomMunagopsbl, orypubl, canaTt aricbepr, 0OnNBKN TagxXacku,

CTapayaTtenna, apTULLOKW B Mac/le, MOPKOBb, Kanepchbl,
NYK KPLIMCKMWIA, YAMCbI U3 MPOLLYTTO KPYAO, OJ. Macso)

Mouapenna 6ydanunHa c

Tomatamum 350 rp
(Mouapenna bydanmHa, nommaopsl, 6a3nank, operaHo,
TOMaThl BSiJIEHbIE, O/1. Mac/o)

byppata c nomugopamum 300 rp
byppata +39 270 rp

(6yppaTa ¢ ce3oHHbIMU pyKTamu)

1450

1550

1450

1350
1900

Ténnbii canat c kpesetkamu 300 rp 1450
(MuKc canaToB, cTpayaTtenna, MOMUAOPbLI, KpeBeTKM
NaHryCcTuHbl, 6aknaxaH 3a|'|eHeHHbIIZ)

Canat 3eNéHbli C MyCCOM U3 1350
pukoTTbl 200 rp

(6a3nnunk, KnH3a, 606kl 34amame, pucTallKoBas nyapa,
cnapa, MUKC canaToB, PUKOTTA, MSATA, CTPYYKOBBIiA
ropotLuek, ofl. Macso)

Canat c pocténdom ot Leda 190 rp 1550

(pocT6MP MapMHOBaHHBINA, pykona, MOMUAOPbI, MOPKOBb
MWHW, canaTt KOpPH, 3anpaBka A/ pocTéuda, on. Macso)

Ecnn y Bac ecTBeagugmRréilieri K akq PO dliRAN KT i B FRATE Tt JERRAYE Rleddfie i @TOM odpuLunaHTa

|

FRITTI E SFIZIOSITA

L'emblema dello street food napoletano é il famoso cuoppo fritto

Olive verdi 50 gr
Pomodori secchi 50 gr
Carciofini sott'olio 50 gr

Bruschetta con pomodori e stracciatella 230 gr
(ciabatta, pomodori, stracciatella, basilico)

Vitello tonnato 130 gr

(vitello, cetrioli marinati, capperi, pomodori,

salsa vitello tonnato, olio evo)

Tartara di manzo 300 gr

(filetto di manzo, capperi, cetrioli marinati, scalogno, salsa al
tuorlo d'vovo, chips di patate, senape francese, prezzemolo, olio
evo, fartina)

Carpaccio di polpo con salsa al

pomodoro 350 gr
(polpo, pomodoro, erba cipolling, insalata mista, aceto di vino,
olio verde con prezzemolo)

590
1300
650
1100
1100
1850

1350

Il nostro focus é su ingredienti di alta qualita provenienti da produttori locali accuratamente selezionati

Insalata di pollo e avocado 340 gr
(petto di pollo, avocado, pomodori, insalata, crostini di
pane, parmigiano, olio evo)

Insalata di verdure con stracciatella e

chips di prosciutto crudo 450 gr

(pomodori, cetrioli, insalata iceberg, olive taggiasche,
stracciatella, carciofini sott'olio, carote, capperi, cipolle di
Crimea, chips di prosciutto crudo, olio evo)

Mozzarella bufalina con pomodori 350 gr
(mozzarella bufalina, pomodori, basilico, origano, pomodori
secchi, olio evo)

Burrata con pomodori 300 gr
Burrata +39 270 gr

(burrata con frutta di stagione)

300 Panzerotti 2 pezzi 250
450 Mozzarella alla milanese 250 gr
450 Crocchette di patate con speack 200 gr
Arancella con gamberi e limone 290 gr
850 . .
Parmigiana di melanzane 250 gr
850 Fritto misto di mare 200 gr
(calamari, gamberi rossi, triglia, chips di patate, limone)
Fritto misto 400 gr
1650 (arancella con gamberi, crocchetta di patate con speck,
mozzarella alla milanese, panzerotti)
3000
INSALATE
1450 Insalata tiepida con gamberi 300 gr
(insalata mista, stracciatella, pomodori, gamberi,
melanzane al forno)
1550 Insalata verde con mousse di
ricotta 200 gr
(basilico, coriandolo, fagioli edamame, polvere di pistacchio,
asparagi, insalata mista, ricotta, menta, taccole, olio evo)
Insalata con roastbeef dello Chef 190 gr
1450 (roastbeef marinato, rucola, pomodori, carote baby, insalata
songino, condimento per roastbeef, olio evo)
1350
1900

Se avete allergie a qualche alimento, informate cortesemente il cameriere

1450

1350

1550



BydpanuHa 450 rp
(mouapenna 6ydpanunHa, nomugopsl CaH-MapuaHo,
napmesaH, 6a3uank, on. Macno)

NHabasonata 450 rp
(nomunaopel nenatn, mouapenna, cnbsaHaTta
MUKaHTHasa, ONnBKW TagaXacku, 6asnnuk, on. MaC}'IO)

Maactpo Kaszapo 3.0 450 rp
(Mouapenna, roproHsona, nposona, Mmycc m3
PUKOTTbI, MapMe3aH, operaHo)

Kop-a-Kop 550 rp

(moMumaopbl nenaty, Mouapensa, NPoLyTTO KOTTO,
XapeHble WaMnMHbOHbI, apTULLOKK, ONNBKN
Tajykacku, operaHo, 6asnank, on. Macno)

MaHbsa-MaHbs 2.0 500 rp

(Mouapenna, MopTajenna, ToMmaTtbl BANEHbIE, KpeM
MWUHAaNb, MUHAaNbHbIE /IeNecTKn, MyccC 13
PUKOTTbI, O/1. Macno)

CkyHnuuo (KanbuyoHe) 500 rp

(I'IOMVIAOpr nenaTtn, Mmouapenna, pukoTTa, NnapmMesaH,
NPOLLUYTTO KOTTO, CaNsiMU Hanonu, 6a3nank, on. Maco)
PeaxunHenna 4.0 400 rp

(6pesaona, pykona, napMesaH, YnnbeaxunHe, Yeppu
nonyessaneHble, 6anb3aMuyeckuin KpeMm, opeLukn
KeApoBble, 0/1. Macno)

ToHHeTTa 490 rp

(Mouapenna, TyHel, KOHCEPBUPOBAHHbIN, KPACHbIA NyK,
coyc nenatu, 6a3nnuvK, operaHo, ofl. Macso)

MACTA U

3enéHblii MuHecTpoHe 270 rp
(Bpokkonu, cnapxa, ropoLlek CTPY4YKOBbIA, LyKUHN,
cenbaepen, nyk)

KpeMm-cyn ¢ KaHHeNuHU n

naH4yettom 350 rp

(naHueTTa, NapmesaH, KpemM U3 KaHHENWHW, LWNnHaT,
CyXapuKkun 13 4nabaTtTbl, PO3MapuH, oa. Macno)

TbIKBEHHbI KpeMm-Cyn C

KpeseTtkamu 350 rp

(CTpaanenna, KpeBeTKN, KpeM 13 ThbIKBbI,

yeppwn BAneHble, 6a3|/|/1|/||<, MUHAaNbHbIE NenecTku,
CINBKW, cn. macno, on. MaCI'IO)

Nykosbln cyn ¢ rosagnHoin 370 rp

(nyx, roBaguHa, ckamopua, YmabaTtTta, napmesaH)
CkbadoHe ari 3 nomogopu 350 rp

(nacta, napmesaH, NpoBofa, MOMUAOPLI Yeppu, TOMaTHOe
pary, 6a3mnunk, on. Macno)

Pu3soTtTo c ThikBOW 1 KpeBeTkamu 330 rp
(kpeBeTKM KpacHble, pUC, KpeM K3 TbIKBbI, ¢ppeLl

anenbCUHOBbIN, NyK Wwanot, ne4eHbe amapeTtn, MUHAaIbHblEe

nenecTkun, 6anblaMmyeckunii ykcyc, on. Macno)
NInHremHm ¢ kpabom 270 rp

(nUHrBUHK, kpab, NoMuAopPLI HYeppu, 6a3UNNK, YECHOK, COYC

AaTTepuHK, oNl. Macno)

MALMLA

MedseHHOe co3pesaHue mecma npodosxumensHocmeto He MeHee 48 yacoe desnaem
Hawy nuyyy apomamHol u nezkoyceosemoli

990

1450

1350

1550

1800

1350

1800

1350

800

900

1500

950
1550

1650

2900

Tepe3a 2.0 370 rp

(6aknaxaHbl, NnapMesaH, KpeM napmesaH, yeppu

nonyBsaaeHble, COycC nenatun, 6a3|/|m/||<, on. MaCJ'IO)
* 15% om npodaxcu 3moii nuyysl 6ydym nepeo: 8 6, P i poHO
noddepicku demeli u cemeli "Tepeza”

MapuHapa cbanbata 500 rp

(nommnpopel CaH-MapuaHo, cTpadaTtenna, aH4oychl,
O/IBKW TajXacku, kanepcbl, 6a3nankK, operaHo, YecHoK,
on. Macno)

A’Pocca 500 rp

B YecTb TETU AHHamapus

(nomunaopel nenatn, mouapenna, YnnbeaxunHe,
NpoLLYyTTO KPYAO, MapmesaH, 6a3nank, on. Macno)

Céouumosa 500 rp

(Mouapenna, BaneHble MOMUAOPbLI, ByppaTta, oCTpbIA coyc
chunumosa, pykona, cnacel napmesaHa, 6asnnuk, on.
Macsno)

Yawo 400 rp

(Mouapenna, ryaHuyane, napMesaH, YépHeolii Tprodens,
nacra TptodesnbHas, oa. Macso)

bauata 400 rp

(kaumopukoTTa, cTpavaTtenna, NPoOLLYTTO KPYAo,
NMoMUAOPSI, pykona, o/. Macsio)

dokauya ¢ napmesaHom 200 rp
®okayua ¢ posmapuHom 180 rp

Cvribl

HbOKKM YEpHbIe C COYCOM U3

rOProH3o0bl N Kpyao n3 rosagnHel 300 rp
(HbOKKWN KapTOodenbHble, roBsAMHA, FOProH3ona,
napmMmesaH, Yeppwu nonyBesaneHble, 6a3|/|nv||<, canBkn, cn.
mMacno)

Hbokkn no-coppeHTuiickn 320 rp

(HbOKKW KapTodenbHble, TOMaTHbINM Coyc,

Mouapenna, napmesaH, 6asnnunk, oi. Macno)
PaBnonoHe c wéukamm 280 rp

(paBrONOHE, rOBSIXbY LLEUKMN, CTPAKKUHO, NapMe3aH,
cKkamopua KonyéHas, nacta TpropenbHas, LWaMnuHbOHBI,
NyK cnmbyneT, coyc geMuraac, cia. Macsio, ofl. Macso)
Puzotto +39 300 rp

(puc, kpeBeTKkM, cTpavaTenna, napmesaH, NOMUAOPHI,
NYK-LLAnoT, TOMaTHBbI COyC, €. Macno)

TpodbeTTe c cnbacom n numoHom 350 rp
(nacTa, cnbac AUKWIA, YeCHOK, MapmesaH, NeTpyLuka,

cn. macno, on. MaC}'IO)

Wanatnennun c canbcnyyein n

rpnéamun 350 rp
(cBexas nacta, canbcuyya, 6enbie rpnbbl, NapmesaH,
nposona, yeppun, 6a3nanK, YeCHOK, CN1. Mac/io, Ofl. Macso)

NTATbAHCKAA K/ITACCUMKA

bykatnHmn AmaTtpunumana 230 rp
PuratoHun Kapbonapa 250 rp
Kanamapenne c pary 13 kanbmapa u
Cbipom Kadokasanno 280 rp
CnaretTtn Kauo 3 Nene 250 rp
KaHaene c nomugopamun vyeppu u
KaumopukoTTon 260 rp

TpodwmetTte c coycom necto 250 rp

1450
1450
1550

1350
1250

1350

1350

1550

2100

1350

1650

1850

650
350

1500

950

2700

1500

2900

1900

PIZZA

La lenta lievitazione di almeno 48 ore rende la nostra Pizza profumata e altamente digeribile

Bufalina 450 gr 990

(mozzarella bufalina, pomodoro San Marzano,
parmigiano, basilico, olio evo)

Indiavolata 450 gr 1450

(pomodori pelati, mozzarella, spianata piccante, basilico,
parmigiano, olive taggiasche, origano, olio evo)

Maestro casaro 3.0 450 gr 1350

(mozzarella, gorgonzola, provola, mousse di ricotta,
parmigiano, origano)

Cor-a-Cor 550 gr 1550

(pomodori pelati, mozzarella, prosciutto cotto, champignon
fritti, carciofi, olive taggiasche, origano, basilico, olio evo)

Magna-Magna 2.0 500 gr 1800

(mozzarella, mortadella, pomodorini secchi, crema
di mandorle, mandorle a scaglie, mousse ricotta, olio evo)

Scugnizzo (Calzone) 500 gr 1350

(pomodori pelati, mozzarella, ricotta, parmigiano,
prosciutto cotto, salame napoli, basilico, olio evo)

Reginella 4.0 400 gr 1800

(bresaola, rucola, parmigiano, ciliegini, pomodorini
semi-secchi, crema di aceto balsamico, pinoli, olio evo)

Tonnetta 490 gr 1350

(mozzarella, tonno sott’olio, cipolla rossa, pomodori pelati,
basilico, origano, olio evo)

PASTA E

Minestrone verde 270 gr 800
(broccoli, asparagi, taccole, zucchine, sedano, cipolla)
Crema di cannellini con pancetta 350 gr 900

(pancetta, parmigiano, crema di cannellini,

spinaci, crostini, rosmarino, olio evo)

Crema di zucca con gamberetti 350 gr 1500
(stracciatella, gamberetti, crema di zucca, pomodorini secchi,

basilico, scaglie di mandorle, panna, burro, olio evo)

Zuppa di cipolle con manzo 370 gr 950
(cipolla, manzo, scamorza, ciabatta, parmigiano)
Schiaffone ai tre pomodori 350 gr 1550

(pasta, parmigiano, provola, pomodori ciliegini, ragd vegetale di
pomodoro, basilico, olio evo)

Risotto alla zucca e gamberi 330 gr 1650

(gamberi rossi, riso, crema di zucca, succo fresco di arancia,
scalogno, amaretti, mandorle a scaglie, aceto balsamico, olio evo)

Linguine al granchio 270 gr 2900
(linguine, granchio, ciliegini, basilico, aglio, salsa di
datterini, olio evo)

Teresa 2.0 370 gr

(melanzane, parmigiano, crema di parmigiano, pomodorini

semisecchi, pelati, basilico, olio evo)
* Il 15% dalle vendite di questa pizza viene donato alla Fondazione Teresa, a sostegno
dei bambini orfani e delle famiglie in difficolta

Marinara sbagliata 500 gr
(pomodoro San Marzano, stracciatella, olive taggiasche,
origano, acciughe, basilico, capperi, aglio, olio evo)

A'Rossa 500 gr

pensando a zia Annamaria

(pomodori pelati, mozzarella, ciliegine, prosciutto crudo,
parmigiano, basilico, olio evo)

Sfiziosa 500 gr

(mozzarella, pomodori secchi, burrata, salsa piccante sfiziosa,
rucola, scaglie di parmigiano, basilico, olio evo)

Guaglio 400 gr
(mozzarella, guanciale, parmigiano, tartufo nero, crema di
tartufo, olio evo)

Baciata 400 gr

(cacioricotta, stracciatella, prosciutto crudo, pomodori, rucola,
olio evo)

Focaccia con parmigiano 200 gr
Focaccia con rosmarino 180 gr

ZUPPE

Gnocchi neri con salsa di gorgonzola
e battuta di manzo 300 gr

(gnocchi di patate, manzo, gorgonzola, parmigiano,
pomodorini semi-secchi, basilico, panna, olio evo)

Gnocchi alla sorrentina 320 gr

(gnocchi di patate, salsa di pomodoro, mozzarella,
parmigiano, basilico, olio evo)

Raviolone con guance 280 gr
(raviolone, guance di manzo, stracchino, parmigiano,
scamorza affumicata, crema di tartufo, champignon,
scalogno, salsa demi-glace, burro, olio evo)

Risofto +39 300 gr

(riso, gamberi, stracciatella, parmigiano, pomodori,
scalogno, salsa di pomodori, burro)

Trofiette con spigola e limone 350 gr
(pasta, spigola di mare, aglio, parmigiano, prezzemolo,
limone, burro, olio evo)

Scialatielli con salciccia e funghi 350 gr

(pasta fresca, salsiccia, funghi porcini, parmigiano,
provola, pomodori ciliegini, basilico, aglio, burro, olio evo)

CLASSICO ITALIANO

Bucatini all’Amatriciana 230 gr 1450
Rigatoni alla Carbonara 250 gr 1450
Calamarelle con ragt di calamari e 1550

caciocavallo 280 gr

Spaghetti Cacio e Pepe 250 gr 1350
Candele con ciliegini e cacioricotta 260 gr 1250

Trofiette al pesto 250 gr
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BTOPbDIE B/TIOOA

Msco u pelby 015 Hawux 6400 Mbl 3aKynaemM y mujamesbHO 0mMobpaHHbIX
/10KAAbHbLIX NOCMABUUKO8

KoTonetta ns Kkape TeNATUHbI Mo- 2650 KanbMap rpaTMHMPOBaHHbIN C 1200
munaHckm 450 rp uepHuUnamu kapakatuusl 200 rp
(TenaTnHa, NnoMUAOpPLI Yeppu, pykona, napmesaH, (kanbMap, WINMHAT, CONEHbI NMMOH, O/. Macno)
nepew, on. macso] Nopago nH kapouya 300 rp 2250
CkanonnuHa no-coppeHTuiickn 280 rp 1450 (¢une aopago, ckamopLa, NapMesaH, pary ToMaTHoe,
(kypvHas rpyaka, Mouapenna, napmesaH, 6asnnunk, coyc npoeona, 6asnnunk, coyc Necto o/. Macno)
LEeTTepPUHN, COyC AeMuUrnac, ci. Macno, 0. Macno) Cubac akea nayua 300 rp 2100
Crelik PoccuHu ¢ Tpl-O(I)eITEM 380 rp 4500 (dune cmbaca, NMMOH, YE€CHOUHbIE YNMCbl, MOPKOBb MUHW,
(roBsxKbs BbIpeska, $pya-rpa, KalTaHbl, YEPHbLIA Tprodens, KpacHbI NyK, 6a3nnmk, kanepcbl, ONNBKN TaAXacku,
coyc gemurnac, WnuHat, 6punoLlb, C1. Macao, o/. Macno) nomMuzopsbl Yeppw, ctebenb cenbAepes, 0. Macno)
rM~en7ib 11 r APHUAPDI
[Todaémcsa ¢ yeCHOKOM, 06#apeHHbIM HA 2puae, hoMudopamu
yeppu KOHPU, COMbI, MACAOM U APOMaMUYeCcKUMU mpasamu
AHTpekoT n3 roesguHbl 200 rp 2750 KaptodenbHoe ntope 200 rp 400
Kape arHénka 100 rp 1350 Cnapxa Ha rpune 150 rp 1450
®une n3 rosaguHsl 200 rp 3500 TywéHbin wnnHat 150 650
UbinnéHok Ha maHrane 450 rp 1550 Kapnay4yo 13 uyknHu Ha rpune 150 rp 500
Aopago ¢une 100 rp 1100 Mepew pamupo neyenblin 170 rp 750
Kanemapel 100 rp 900 KapTtodenb ¢pu 200 rp 400
Cnbac aukuin ¢une 100 rp 2200
KpeseTtkun Ha rpune 100 rp 800 *YTouHUTe y opuumaHTa o batogax Special
OECEPTDI
Pom-6aba no-HeanonutaHcku 220 rp 750 Cuunnniickoe kaHHono 45 rp 200
Tupamucy knaccmueckuii 200 rp 850 Cnagkas rapmonusa 150 rp 990
JecepT +39 MopkoBHbIl ¢ o6nenuxon 190 rp 990 MopoxeHoe B accopTumeHTe 60 rp 450
(DyH,ﬂ,yK raHal ¢ npanviHe 120 rp 950 (BaHWMNBbHOE, KNYOHNYHOE, NMMOHHOe, HyTenna)

T80pyeckas CB060Ma - HeU3MeHHaA COCTABAAKWAA HAWel KYXHM:
Aneccanipo CuMuonu w Anekcawap Cayty pacckasbigant o
CPefiu3eMHOMOPCKORM KyXHe Be3 rpaHuu v wabnoHos.

Hx “Napoletanita”™ npoasnaerca we B8 TOM, YTO OHU NepeH0caT
Heanonb Wa Tapenky, a 8 TOM, YTO OHM PacCyXQawT, AYMaKT W
TBODAT, COXPaHAA CBA3b C DOLHOW 3eMAER M BNNeTaq B Heé CBOV
XU3HEHHbI ONbIT,

Heanonb Bcerfia 8

Tutti i prezzi sono indicati in Rubli

(vitello, pomodori ciliegini, rucola, parmigiano,

pepe, olio evo)

Scaloppina alla sorrentina 280 gr 1450
(petto di pollo, mozzarella, parmigiano, basilico, salsa di datterini,

salsa demi-glace, burro, olio evo)

Filetto Rossini con tartufo 380 gr 4500

(filetto di manzo, foie gras, castagne, tartufo nero, salsa demi-
glace, spinaci, brioche, burro, olio evo)
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" L‘"-,.\/ La nostra carne e il nostro pesce provengono da fornitori locali accuratamente selezionati
Costine di vitello alla milanese 450 gr 2650 Gratin di calamari con nero 1200

di seppia 200 gr

(calamari, pane grattugiato, spinaci, limone salato, olio evo)

Orata in carrozza 300 gr 2250

(filetto d’orata, scamorza, parmigiano, ragd di pomodoro,
provola, basilico, salsa al pesto, olio evo)

Spigola all’acqua pazza 300 gr 2100
(filetto di spigola, limone, chips di aglio, carote baby, cipolla

rossa, basilico, capperi, olive taggiasche, pomodorini, sedano,

olio evo)

GRIGLIA E CONTORNI

Il tutto servito con una testa d'aglio grigliata, pomodorini confit,

sale, olio, erbe aromatiche

Entrecéte di manzo 200 gr 2750 Puré di patate 200 gr 400
Carré di agnello 100 gr 1350 Asparagi grigliati 150 gr 1450
Filetto di manzo 200 gr 3500 Spinaci stufati 150 gr 650
Galletto alla griglia 450 gr 1550 Carpaccio di zucchine alla griglia 150 gr 500
Filetto di orata 100 gr 1100 Peperone ramiro al forno 170 gr 750
Calamari 100 gr 9200 Patatine fritte 200 gr 400
Filetto di spigola di mare 100 gr 2200
Gamberi grigliati 100 gr 800 . L o o
*Chiedi al cameriere informazioni sui piatti speciali
DOLCI
Babd napoletano 220 gr 750 Cannolo siciliano 45 gr 200
Tiramisu classico 200 gr 850 Dolce armonia 150 gr 990
Dessert +39: torta di carote con olivello 990 Gelato assortito 60 gr 450
spinoso 190 gr (vaniglia, fragola, limone, nutella)
Ganache alla nocciola con praliné 120 gr 950

La libertd creativa & un punto fermo nella nostra cucina:
Alessandro Simioli e Aleksandr Slutu raccontano una clcina
mediterranea senza confini e Senza schemi.

La loro napoletanita non si traduce nel portare Napoli nel piatto,
ma nel modo di ragionare, pensare e creare, rimanendo legati alla
terra d’origine e agli intrecci di eSperienze vissute.

Napoli sempre nel

Se avete allergie a qualche alimento, informate cortesemente il cameriere



