


SECONDI PIATTI

Msico v pbIBy AN HawnMx 61104 Mbl 3aKyrnaeM y TwaTtelbHO 0TO6paHHbIX
NOKaNbHbIX NMNOCTaBLUKOB

La nostra carne e il nostro pesce provengono da fornitori locali accuratamente selezionati

KoTonetta no-munaHcku / Cotoletta alla
milanese

MonbneTTe B TOMarHom coyce / Polpette
al sugo

Bbipe3ka Bockaliona / Filetto alla
Boscaiola

1100

1850

4850

Kanbmap haplurpoBaHHbIlA 1950
¢ KapToenbHbIM Kpemom / Calamaro
ripieno di scampi su crema di patate

Cunbac Ha rpune c 3eN1€HbIM casiaToM 2250
M KnHoa / Spigola alla griglia con insalata
verde e quinoa

Cubac aksa nauua / Spigola all’acqua pazza 2150

PROFUMO DI FUMO

ApomaT OblMa: 6]1}0,118 Ha rpumne, npuroToB/iIeHHbIE Ha OrHE C KOXXHbIM XapakTepom

La griglia a fuoco vivo dal cuore del Sud

AHTPEKOT 13 roeaguHel / Entrecote di
manzo 200 gr

Kape arHéHka / Carré di agnello 100 gr
®dune n3 roeaguHbl / Filetto di manzo 200 gr

LibinnéHok Ha maHrane / Galletto alla griglia
450 gr

Kanbmapbl / Calamari 100 gr

Cubac gukunin une / Filetto di spigola
selvatico 100 gr

KpeBeTkun Ha rpune / Gamberi grigliati 100 gr

2750 Kapnay4yo n3 uykmnHun / Carpaccio di 500
zucchine
1500 Mepewy pamupo / Peperone ramiro 750
4500 Cnapxa / Asparagi 1650
2000
TywéHbln WwnuHat / Spinaci ripassati in 650
padella
900
2350 KaptodgenbHoe ntope / Puré di patate 400
Kaptodgenb gpu 7/ Patatine fritte 400
800 *YTouHUTE Y opumaHTa o 6/o0ax Sp ecial
*Chiedete al cameriere quali sono i piatti Sp ecial
DESSERT

MOMEHTbI UNCTOro NCKYyLUEeHNA

Pom-6a6a no-HeanonuTaHcku /
Baba napoletano

Tnpamucy knaccumyeckuin / Tiramisu
Cuymnnninckoe kaHHoso / Cannolo siciliano

PukoTTa ¢ rpyweit / Ricotta e pera

750

850
200
850

Momenti di pura tentazione

TopT genna HoHHa / Torta della Nonna 650
Bprowb ¢ mopoxeHbiM / Brioche con 650
gelato

Cemudpego +39 7/ Semifreddo +39 600
MopoxeHoe B accopTumeHTe / Gelato 450

artigianale assortito
BaHWIbHOE, KNYyOHNYHOE, NMMOHHOe, HyTenna /
vaniglia, fragola, limone, Nutella

Bce ueHbl ykaszaHbl B py6nax / Tutti i prezzi sono indicati in rubli



PIZZA

JleonapaoBble y30pbl HA 6GOPTMKAX NULLbI — NPU3HAK aGCO/IOTHOIO KayecTBa, AONroi hepMeHTauMmn n
MFHOBEHHOTO BbINEKaHWsl B Hallel ApOBAHON ne4n

Le micro-bruciature e la caratteristica leopardata sul cornicione alveolato della nostra pizza
sono segni di qualita assoluta, lunga lievitazione e cottura istantanea nel nostro forno a legna

990 1300
9 1650
1350 1550
1850 2100
2000
1200
1550
650
1500
FuocoMarelerra

PRIMI PIATTI

MacTa 6POH30BOW BbITSXXKW U CE30HHbIE CYMbl,
MPUTOTOBJIEHHbIE C UCTUHHOW CTPACTbIO U YBAXXEHUEM K TpaguLuam

Pregiata pasta trafilata al bronzo e zuppe di stagione preparate con vera passione e rispetto per le tradizioni

OINoHb / FUOCO

Kpem-cyn 13 3e/1eHoro ropoLuka 1300 031ty puraTu ¢ pary us ocbMuHora / 1950 AYTEHTNYHas HeanonnTaHe Kasi nuyua
¢ kanbmapom / Vellutata di piselli con calamari Ziti rigati con ragu di polipo ABTOpC Kasi MapunHapa
. . . . ) Pizza Marinara rivisitata c on ingredienti di

Cyn anna nuyuaiona c po3oBoiu kpeeeTkon / 1500 HbOKKkK no-coppeHTuiickn / Gnochi alla 990 eccellenza
Zuppa alla pizzaiola con gambero rosa sorrentina
YaHgoTTa / Cianfotta napoletana 790 PaBnonu anna napmugykaHa / Ravioli alla 1650
CkbshoHe aii 3 nomogopm 7 Schiaffoni ai 3 1650 parmigiana MOPE / MARE

omodori PusoTTo anna neckartopa / Risotto alla 2250
P pescatora MacTa Ty6eTrTm c HYTOM 1 BOHrose
HbOKKW anna nckmutaHa c pary ms3 kponuvka / 1650 o o . . Pasta tubetto mare e monti

. . . NvHrenHM ¢ po3osoit kpeseTkol / Linguine al 2300
Gnochetti con ragu di coniglio e provola alla
. gambero rosa

Ischitana
deTyunHN ¢ canbenyyen n 6enbimm 2000 TPogeerre ¢ cndacom v nmorom / 2950

. . . Trofiette con spigola e limone
rpnbamm / Fettuccine salsiccia e funghi P19

SEM/1A / TERRA

CTpunsioliH-6pa4yvosia Ha NnoAyuwKe U3
KapTodesibHOro npe u MoJ1040ro wnHaTa
Braciola di striploin su crema di patate e spinaci
saltati

CLASSICO ITALIANO

Tpagununn, KOoTopble MOXXHO NONpPo6oBaTb Ha BKYC
Tradizioni da assaporare MARULO

Macta AmaTpuunaHa / Pasta all’Amatriciana 1450 AYTEHTUYHA S NTAIbAHC Kasi KYXHS AOECEPT / DESSERT
. . npeanaraeT 6osiee Bbipa>KeHHbIN U

PuratoHn Kap6oHapa 7/ Rigatoni alla Carbonara 1550 Ha Typa/ibHbli BKYC 6e3 INLHUX A06a BOK. CemMmundpeno nac tbepa

Makapvienno ka4o v nene / Paccarielli cacio e pepe 1100 Othruma HTEI NOAC KAXKYT ASTaNN. Semifreddo alla Pastiera

CnaretTn asibO 0/INO C rpeuKknm opexom / 900
Spaghetti aglio, olio e noci

5500

[3nTtn puratn anna gpkeHosese / Ziti rigati alla 1750 La cucina italiana autentica offre un gusto

genovese pitu intenso e naturale, senza ingredienti
aggiuntivi superflui. | nostri camerieri

saranno felici di darvi maggiori dettagli.




!

SFIZI E FRITTI

Ambnemon HeanonutTaHckoro street food aBnsetTcsa 3HameHUTOe cuoppo fritto

L'emblema dello street food napoletano € il famoso cuoppo fritto

Tpwvio BpyckeTT / Tris di bruschette 1650 MNapmumkaHa n3 6aknaxkaHos / 1100
BpyckeTTa-rypma ¢ OCbMUHOIOM U 2250 Parmigiana di malanzane

cTpadvatennow / Bruschetta gourmet con MaHuepoTTn 2 WT. / Panzerotti 2 pz 590
polpo e stracciatella Mouapenna no-munaHcku / Mozzarella 450
Butenno ToHHato / Vitello tonnato 850 alla milanese

Kapnayduo n3 cmubaca / Carpaccio di spigola 1100 KapToge/sibHble KPOKeTbl CO Linekom / 500
Kaprauyyo 3 kpacHoi kpeseTku / 1650 Crocche di patate con speck

Carpaccio di gambero rosso ®puTTaTMHa U3 nacTsl / Frittatina di pasta 750
Kapnayyo n3 rosauHbl / Carpaccio di 1650 dpuTenne ¢ NPOLIYTTO KPYAO M 1400
manzo cTpayduarenoii / Frittelle di pasta cresciuta

Kapna4yudo 13 6pesaonsl / Carpaccio di 1790 servita con prosciutto crudo e stacciatella

bresaola Tpuo apaHumnHu / Tris Arancini e Suppli 900

apaHuyMHM 60M10HbE3E, CYNMAN, apaHyensia ¢ KpeBeTKon /

XyMyC 13 CBEKJIbI C OBOLWHBIMU umncammn/ 650 arancini bolognese, suppli, arancella con gambero

Hummus di ceci alla barbabietola

50 gr dpUTTO MUCTO N3 MOPENPOAYKTOB / 2250
3enéHble onuskn / Olive verdi 300 Frittura di paranza
BsineHble noMmuagopsbl / Pomodori secchi 450 KanbMapel, KpEBETKM kpacHbie, bapadyneka, —
KapToenbHble ymnckl / calamari, gamberi rossi, triglia,
ApTv!mme no-fepeBeHcky B macne / 450 patatine
Carciofi sott'olio
INSALATE

B LUeHTpe Hawero BHMMaHUA — BbICOKOKAYeCTBEHHbIE MHIpeAMneHTbl OT TuaTe/lbHO OTOGPaHHbIX
NoKanbHbIX npomssop,meneﬁ

Il nostro focus & su ingredienti di alta qualita provenienti da produttori locali accuratamente selezionati

Canart ¢ KypuHoOI rpygkon n aBokago / 1450 ByppaTta ¢ nommngopamu / Burrata con 1350
Insalata di pollo e avocado pomodori
OBOLLHOV canat co cTpadaTtennoit n umncamm 1950 Ténnbii canat ¢ kpeseTkamu / Insalata 1450
M3 NpoLyTTo Kpyao / Insalata di verdure con la tiepida con gamberi
nostra stracciatella e chips di prosciutto Canart 3enéHblii ¢ MycCOM W3 PUKOTTbI / 1350
Mouapenna 6ydannHa c Tomatamm / 1450 Insalata verde con spuma di ricotta
Mozzarella bufalina con pomodori Cpeu3eMHOMOpPCKUiA canat oT Leda / 1750
Canat ¢ ocbmuHorom / Insalata di polpo e 3350 Insalata dello Chef

atate )
P TyHeu naHuaHenna / Panzanella di tonno 1850

Se siete allergici a qualche alimento, avvisate subito il cameriere

FORMAGGI

Bce cBexue ntanbaHckume Cblpbl, KOTOpPbIE€ MOXHO HalTN B MEHIO, eXeagHeBHO AenarT Hallu CbipoBapbl

Tutti i formaggi freschi presenti nel menu vengono prodotti ogni giorno dai nostri casari

Byppata / Burrata 150 gr 750 KonuéHasa nposona / 650
Ctpayvatenna / Stracciatella 100 gr 500 Provola affumicata 150 gr

PukoTTa / Ricotta 100 gr 200 CtpakkuHo / Stracchino 100 gr 650
Mouapenna 6ydanuHa / 590 FoproHsona / Gorgonzola 50 gr 550
Mozzarella bufalina 150 gr MpaHa MagaHo / Grana Padano 50 gr 650
UnnbemxuHe / Ciliegine 30 gr 120 KaunopwukoTtTa / Cacioricotta 50 gr 250
Ckamopua / Scamorza 100 gr 500 Kauuokasansno / Caciocavallo 50 gr 350
KonuéHaa ckamopua / Scamorza 500 MapmesaH / Parmigiano 50 gr 750
affumicata 100 gr MekopwuHo / Pecorino 50 gr 700

SALUMERIA*

Bpe3aona / Bresaola 750 MaHuyeTTa / Pancetta 550
MpowyTTo Kpyao / Prosciutto crudo 950 Canamu Hanonu / Salame napoli 550
MpolwyTTo KOTTO / Prosciutto cotto 450 CnbAHaTa nukaHTHasa / Spianata piccante 550
MopTagenna / Mortadella 500 Llinek / Speck 550
*50 gr

ESPERIENZA MOZZARELLA BAR 750 GR

CBeXecCTb N HaTypabHOCTb HaLlUX CbIPOB COBCTBEHHOTO npounseoacTtea /

Freschezza e artiginalita dei formaggi di nostra produzione

ACCOPTUM UTAJIbAHC KX OE/TMKATECOB /
SELEZIONE DI SPECIALITA ITALIANE

C pean3eMHOMOPCKUI BKYC: MACHbIe AenukaTechl U cbipbl / Gusto mediterraneo in un tagliere
HA 2 MEPCOHbI / PER DUE PERSONE 5000
HA 4 TIEPCOHbI / PER QUATTRO PERSONE

Ecnu y Bac ecTb anneprus Ha kakoi-nn6o NpoAykT, 06s3aTeNbHO NpeaynpeanuTe 06 3TomM oduLMaHTa
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